
FRESCO 
A CONTEMPORARY EXPRESSION OF ITALY 

Italian cooking begins with authority, shaped by produce, 
technique and the traditions passed from one generation to 

the next. For Ettore Botrini, that foundation was formed 
early on, in a family kitchen where simplicity, discipline and 
flavour were non-negotiable, values that continue to shape 

his cooking today and extend to his Michelin-starred 
restaurant in Athens.  

At Fresco, Italian cuisine is expressed with clarity and 
confidence. The menu is built around carefully selected 
ingredients, sourced from trusted farms and producers, 

treated with precision to allow their natural character to 
come through. Dishes are contemporary yet unmistakably 
Mediterranean, capturing freshness, balance and depth 

without excess. The wine list follows the same philosophy, 
drawn from some of Italy’s most respected vineyards, 

chosen for their integrity, sense of place and ability to stand 
confidently alongside the menu.  





Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

ANTIPASTI E INSALATE 

Prosciutto di San Daniele | Apple mostarda | Juniper butter 
Gluten | Milk | Mustard 

Prosciutto di San Daniele | Μήλο mostarda | Βούτυρο αρκεύθου 
Γλουτένη | Γάλα | Μουστάρδα 

Prosciutto di San Daniele | Яблоня мостарда | Масло можжевельника 
Глютен | Молоко | Горчица 

18€ 

Burratina salad | Daterino tomatoes | Basil pesto cream  
Milk | Nuts 

Σαλάτα Burratina | Ντομάτες Daterino | Κρέμα πέστο βασιλικού 
Γάλα | Ξηροί καρποί 

Салат Бурратина | Помидоры Датерино | Крем песто сбазиликом 
Молоко | Орехи 

20€ 

Prosciutto arugula salad | Aged parmesan | Walnuts | Balsamic raisins 
Milk | Nuts | Sulphur Dioxide 

Σαλάτα ρόκα | Παλαιωμένη παρμεζάνα | Προσούτο crudo | Καρύδια | 
Βαλσάμικο Σταφίδας 
Γάλα | Ξηροί καρποί | Διοξείδιο του θείου 

Салат из рукколы | Выдержанный пармезан | Прошутто крудо | Грецкие 
орехи | Бальзамический изюм 
Молоко | Орехи | Диоксид серы 

19€ 

Vitello tonnato | Capers | Tomato | Lemony tuna sauce 
Celery | Egg | Fish | Milk | Mustard | Sulphur Dioxide 

Vitello tonnato | Κάπαρη | Ντομάτα | Λεμονάτη σάλτσα τόνου 
Σέλινο | Αυγό | Ψάρι | Γάλα | Μουστάρδα | Διοξείδιο του θείου 

Вителло тоннато | Каперсы | Помидор | Соус из лимонного Тунца 
Сельдерей | Яйцо | Рыба | Молоко | Горчица | Диоксид серы 

18€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Insalata di gamberi | Gremolata | String beans | Baby potatoes | Lemon | 
Parsley 
Crustaceans | Fish | Milk | Nuts 

Σαλάτα με γαρίδες | Γρεμολάτα | Φασολάκια | Μικρές πατάτες | Λεμόνι | 
Μαϊντανό 
Οστρακοειδή | Ψάρι | Γάλα | Ξηροί καρποί 

Салат с креветками | Гремолата | Стручковая фасоль | Молодой 
картофель | Лимон | Петрушка 
Ракообразные | Рыба | Молоко | Орехи 

20€ 

Beef carpaccio | Parmesan | Virgin olive oil | Arugula | Lemon  
Milk | Nuts | Sulphur Dioxide 

Καρπάτσιο βοδινού | Αχλάδι | Κρεμώδης Γκοργκοντζόλα | Κουκουνάρια | 
Απελατίκι 
Γάλα | Ξηροί καρποί | Διοξείδιο του θείου 

Карпаччо из говядины | Груша | Сливочная горгонзола | Кедровые орехи | 
Булава 
Молоко | Орехи | Диоксид серы 

22€ 

Melanzane alla parmigiana | Mozzarela | Basil  
Celery | Gluten  | Milk  

Melanzane alla parmigiana | Μοτσαρέλα | Βασιλικός 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα 

Melanzane alla parmigiana | Моцарела | Базилик 
Сельдерей | Глютен | Молоко 

19€ 

Arancini di Bologna | San Marzano sauce | Parmezan | Prosciutto 
Celery | Gluten  | Egg | Sulphur Dioxide 

Arancini di Μπολόνια | Σάλτσα San Marzano | Παρμεζάνα | Προσούτο 
Σέλινο | Γλουτένη | Αυγό | Διοξείδιο του θείου 

Аранчини ди Болонья | Соус Сан Марцано | Пармезан | Прошутто 
Сельдерей | Глютен | Яйцо | Диоксид серы 

19€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Artichoke | Avocado | Shaved parmesan | Sorrento lemon | Olive oil 
Milk | Nuts 

Αγκινάρα | Αβοκάντο | Φλοίδες παρμεζάνας | Λεμόνι Σορέντο | Ελαιόλαδο 
Γάλα | Ξηροί καρποί 

Артишок | Авокадо | Кожура пармезана | Лимон Сорренто | Оливковое 
масло 
Молоко | Орехи 

18€ 

ΖUPPA 

Tomato soup | Basil | Mozzarella | Crostini  
Gluten | Milk | Nuts 

Σούπα ντομάτας | Βασιλικός | Μοτσαρέλα | Κροστίνι 
Γλουτένη | Γάλα | Ξηροί καρποί 

Томатный суп | Bазилик | Моцарелла | Кростини 
Глютен | Молоко | Орехи 

18€ 

PIZZA 

Margherita | Mozzarella | Basil | San Marzano sauce 
Gluten | Milk 

Μαργαρίτα | Μοτσαρέλα | Βασιλικός | Σάλτσα San Marzano 
Γλουτένη | Γάλα 

Маргарита | Моцарелла | Василий | Соус Сан Марцано 
Глютен | Молоко 

18€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Prosciutto di San Daniele | Arugula | Parmesan | Truffle olive oil  
Gluten | Milk 

Prosciutto di San Daniele | Ρόκα | Παρμεζάνα | Ελαιόλαδο τρούφας 
Γλουτένη | Γάλα 

Prosciutto di San Daniele | Руккола | Пармезан | Трюфельное оливковое 
масло 
Глютен | Молоко 

18€ 

Diavola | Mozzarella | Spicy salami | Parmesan  
Celery | Milk 

Diavola | Μοτσαρέλα | Πικάντικο σαλάμι | Παρμεζάνα 
Γλουτένη | Γάλα 

Дьявола | Моцарелла | Острая салями | Пармезан 
Глютен | Молоко 

18€ 

Carbonara | Smoked pancetta | Parmesan | White sauce  
Celery | Milk 

Καρμπονάρα | Καπνιστή πανσέτα | Παρμεζάνα | Λευκή σάλτσα  
Γλουτένη | Γάλα 

Карбонара | Копченая панчетта | Пармезан | Белый соус 
Глютен | Молоко 

19€ 

Di verdure | San Marzano sauce | Zucchini | Aubergine | Basil | Olives | Pinenuts  
Celery | Nuts 

Λαχανικά | Σάλτσα San Marzano | Κολοκυθάκια | Μελιτζάνες | Βασιλικός | 
Ελιές |Κουκουνάρια  
Σέλινο | Ξηροί καρποί 

Овощи | Соус Сан-Марцано | Цуккини | Баклажаны | Базилик | Оливки | 
Кедровые орешки 
Сельдерей | Орехи 

18€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Garlic bread | Olive oil | Parmesan  
Celery | Milk 

Σκορδόψωμο | Ελαιόλαδο | Παρμεζάνα   
Σέλινο | Ξηροί καρποί 

Чесночный хлеб | Оливковое масло | Пармезан 
Сельдерей | Орехи 

17€ 

PIATTI PRINCIPALI

Ravioli al burro | Sage | Spinach | Ricotta | Brown butter  
Gluten | Egg |  Milk 

Ραβιόλια al Burro | Φασκόμηλο | Σπανάκι | Ρικότα | Καστανό βούτυρο 
Γλουτένη | Αυγό | Γάλα 

Равиоли аль Бурро | Шалфей | Шпинат | Рикотта | Коричневое сливочное 
масло 
Глютен | Яйца |  Молоко 

22€ 

Rigatoni “alla Bolognese” | Beef ragu | Parmesan | Parsley 
Celery | Gluten |  Milk 

Ριγκατόνι "alla Bolognese" | Βοδινό ραγού | Παρμεζάνα | Μαϊντανός 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα 

Ригатони "алла болоньезе" | Рагу из говядины | Пармезан | Петрушка 
Сельдерей | Глютен |  Молоко 

25€ 

Bucatini “alla carbonara” | Guanciale | Parmezan | Pepper 
Gluten | Egg |  Milk 

Bucatini "alla Carbonara" | Γκουανσιάλε | Παρμεζάνα | Πιπέρι 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα 

Букатини "алла Карбонара" | Гуанчиале | Пармезан | Перец 
Сельдерей | Глютен |  Молоко 

24€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Frutti di mare | Linguini | Shrimp | Mussels | Vongole  
Celery | Gluten |  Milk | Crustaceans | Mollusc | Sulphur Dioxide 

Λιγκουίνι | Γαρίδες | Μύδια | Βόνγκολε Frutti di Mare 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα | Οστρακοειδή | Μαλάκια | Διοξείδιο του θείου 

Лингвини | Креветки | Мидии | Вонголе  
Сельдерей | Глютен |  Молоко | Ракообразные | Моллюски | Диоксид серы 

28€ 

Duck ragout | Tagliatelle | Truffle | Crue de cacao | Lime  
Celery | Gluten | Egg |  Milk | Sulphur Dioxide 

Ραγού πάπιας | Ταλιατέλες | Τρούφα | Crue de κακάο | λάιμ 
Σέλινο | Γλουτένη | Αυγό | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Утиное рагу | Тальятелле | Трюфель | Crue de cacao | Лайм 
Сельдерей | Глютен | Яйцо |  Молоко | Диоксид серы 

25€ 

Risotto al funghi | Truffle | Parmesan | Marjoran  
Celery | Milk | Sulphur Dioxide 

Ριζότο αλ Φούνγκι | Τρούφα | Παρμεζάνα | Μαντζουράνα 
Σέλινο | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Ризотто аль Фунги | Трюфель | Пармезан | Майоран 
Сельдерей | Молоко | Диоксид серы 

22€ 

Branzino “all’acqua pazza” | Saffron | Baby potatoes | Olives | Tomato 
Celery | Fish | Sulphur Dioxide 

Branzino "all'acqua pazza" | Κρόκος Κοζάνης | Πατάτες baby | Ελιές | 
Ντομάτα 
Σέλινο | Ψάρι | Διοξείδιο του θείου 

Бранзино "all'acqua pazza" | Шафран | Маленький картофель | Оливки | 
Помидор 
Сельдерей | Рыба | Диоксид серы 

25€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Chicken “alla diavola” | Mashed potatoes | Asparagus | Carrots 
Celery | Milk | Sulphur Dioxide 

Κοτόπουλο "alla Diavola" | Πουρές πατάτας | Σπαράγγια | Καρότα 
Σέλινο | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Курица "алла Дьявола" | Картофельное пюре | Спаржа | Морковь 
Сельдерей | Молоко | Диоксид серы 

28€ 

Agnello brasato | Creamy polenta | Rosemary sauce  
Celery | Milk | Sulphur Dioxide 

Agnello brasato | Κρεμώδης πολέντα | Σάλτσα δενδρολίβανου 
Σέλινο | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Агнелло бразато | Кремовая полента | Соус с розмарином 
Сельдерей | Молоко | Диоксид серы 

27€ 

Beef tagliata | Celeriac puree | Forest mushrooms | Pepper sauce Μοσχάρι  
Milk | Sulphur Dioxide 

"Tagliata" | Πουρές σελινόριζας | Μανιτάρια του δάσους | Σάλτσα πιπεριά 
Говядина  
Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

"Тальята" | Пюре из сельдерея | Лесные грибы | Перечный соус 
Молоко | Диоксид серы 

29€ 

DOLCI 

Panna Cotta | Vanilla | Forest fruits | Basil  
Milk 

Πανακότα | Βανίλια | Φρούτα του δάσους | Βασιλικός 
Γάλα 

Паннакота | Ваниль | Лесные ягоды | Базилик  
Молоко 

15€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Half-baked cookie | Forrest fruits | Vanilla ice cream 
Gluten | Milk | Nuts 

Μαλακό μπισκότο | Παγωτό βανίλια | Μούρα 
Γλουτένη | Γάλα | Ξηροί καρποί 

Полупеченое печенье | Ванильное мороженое | Ягоды         
Глютен | Молоко | Орехи 

15€ 

Tiramisu | Mascarpone | Coffee ice cream 
Gluten | Egg | Milk  

Τιραμισού | Μασκαρπόνε | Παγωτό καφέ 
Γλουτένη | Αυγό | Γάλα 

Тирамису | Маскарпоне | Кофейное мороженое  
Глютен | Яйца | Молоко 

15€ 

Seasonal fruit salad | Fresh mint leaves  
Σαλάτα φρούτων | Φρέσκα φύλλα μέντας 
Салат из сезонных фруктов | Свежие листья мяты 

15€ 

Ice cream selection  
Vanilla | Chocolate | Strawberry | Banana | Pistachio 
Milk 

Επιλογή παγωτού | Βανίλια | Σοκολάτα | Φράουλα | Μπανάνα | Φυστίκι 
Γάλα 

Выбор мороженого | Ваниль | Шоколад | Клубника | Банан | Фисташка 
Молоко 

15€ 

Sorbet selection  
Lime | Mango 
Επιλογή σορμπέ  
Λεμόνι | Μάνγκο 
Выбор сорбета 
Лимон  | Манго  

15€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

VEGAN OPTIONS

INSALATE E PRIMI PIATTI 

Arugula salad | Plant-based parmesan | Walnuts | Balsamic raisins 
Nuts | Sulphur Dioxide  

Σαλάτα ρόκα | Φυτική παρμεζάνα | Καρύδια | Βαλσάμικο Σταφίδας 
Ξηροί καρποί | Διοξείδιο του θείου 

Веганский салат с руколой | Пармезан на растительной основе Грецкие 
орехи | Изюм бальзамический 
Орехи | Диоксид серы 

19€ 

Pizza di verdure | Fresh tomato | Aubergine | Onion | Olives | Pine nuts  
Gluten | Nuts 

Πίτσα di Verdure | Φρέσκια ντομάτα | Μελιτζάνα | Κρεμμύδι | Ελιές | 
Κουκουνάρια 
Γλουτένη | Ξηροί καρποί 

Веганская пицца ди Вердюре | Свежие помидоры |Баклажаны | Лук 
репчатый | Оливки | Кедровые орехи  
Глютен | Орехи 

18€ 

Artichoke | Avocado | Plant-based parmesan | Sorrento lemon | Olive oil 
Mustard 

Αγκινάρα | Αβοκάντο | Φυτική παρμεζάνα | Λεμόνι Σορέντο | Ελαιόλαδο 
Μουστάρδα 

Веганский артишок | Авокадо | Пармезан на растительной основе | 
Сорренто лимон | Оливковое масло 
Горчица 

19€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

PIATTI PRINCIPALI

Risotto al funghi | Truffle | Planed-based parmesan | Marjoran 
Celery | Soya | Sulphur Dioxide 

Ριζότο αλ Φούνγκι | Τρούφα | Φυτική παρμεζάνα | Μαντζουράνα 
Σέλινο | Σόγια | Διοξείδιο του θείου 

Ризотто аль Фунги | Трюфель | Пармезан на строганной основе | 
Майоран 
Сельдерей | Соя | Диоксид серы 

22€ 

Spaghetti Napoletana | Datterino tomatoes | Basil  
Celery | Gluten 

Σπαγγέτι alla napoletana | Ντομάτες Datterino | Βασιλικός 
Σέλινο | Γλουτένη 

Спагетти по-неаполитански | Томаты Даттерино | Базилик 
Сельдерей | Глютен 

18€ 

Rigatoni arrabiata | San Marzano | Pepperoncino | Garlic 
Celery | Gluten 

Ριγκατόνι Arrabiata | Σαν Μαρζάνο | Πεπεροντσίνο | Σκόρδο 
Σέλινο | Γλουτένη 

Ригатони Аррабиата | Сан-Марцано | Пепперончино | Чеснок 
Сельдерей | Глютен 

22€ 

Gnocchi alla Sorentina | Aubergine | Plant-based mozzarella | Basil  
Celery | Gluten 

Νιόκι alla Sorentina | Μελιτζάνα | Μοτσαρέλα φυτικής προέλευσης | 
Βασιλικός 
Σέλινο | Γλουτένη 

Гноччи по-сорентински | Баклажаны | Растительная моцарелла | Базилик 
Сельдерей | Глютен 

20€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

DESSERTS 

Almond panna cotta | Forest fruits | Basil |Raspberry crumble 
Nuts 

Πανακότα αμυγδάλου | Φρούτα του δάσους | Βασιλικός | Rasberry crumble 
Ξηροί καρποί 

Миндальная паннакотта | Лесные ягоды | Bазилик | Малиновый крамбл 
Орехи 

15€ 

Seasonal fruit salad | Fresh mint leaves  
Φρουτοσαλάτα Εποχής | Φρέσκα φύλλα δυόσμου 
Сезонный фруктовый салат | Свежие листья Мяты 

15€ 

Sorbet selection | Lime | Mango  
Επιλογή σορμπέ | Φράουλα | Μάνγκο 
Выбор сорбета | Клубника | Манго 

15€ 

TODDLER’S MENU 

Cream of green vegetables, rice, and olive oil  
Κρέμα από πράσινα λαχανικά, ρύζι και ελαιόλαδο 
Крем из зеленых овощей, риса и оливкового масла 

10€ 

Cream of chicken, potato, carrots, and celery  
Celery 

Κρέμα κοτόπουλου, πατάτας, καρότων και σέλινου 
Σέλινο 

Крем-суп из курицы, картофеля, моркови и сельдерея 
Сельдерей 

10€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Cream of poached fish fillet, zucchini, carrots, and potatoes 
Fish 

Κρέμα από φιλέτο ψαριού ποσέ, κολοκυθάκια, καρότα και πατάτες 
Ψάρι 

Крем-суп из отварного рыбного филе, кабачков, моркови и Картофеля  
Рыба 

10€ 

Cream of seasonal fruits and biscuits 
Gluten | Milk 

Κρέμα εποχιακών φρούτων και μπισκότων     
Γλουτένη | Γάλα 

Крем из сезонных фруктов и печенье 
Глютен | Молоко 

10€ 

KIDS MENU 

ANTIPASTI E INSALATE 

Burratina salad | Daterino tomatoes | Basil pesto cream   
Milk | Nuts  

Σαλάτα Burratina | Ντομάτες Daterino | Κρέμα πέστο βασιλικού 
Γάλα | Ξηροί καρποί 

Салат Бурратина | Помидоры Датерино | Крем песто с Базиликом 
Молоко | Орехи 

17€ 

Melanzane alla parmigiana | Mozzarela | Basil  
Celery | Gluten | Milk 

Μελιτζάνα alla parmigiana | Μοτσαρέλα | Βασιλικός 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα 

Баклажаны с пармезаном | Моцарела | Базилик 
Сельдерей | Глютен | Молоко 

17€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Arancini di Bologna | San Marzano sauce | Parmezan 
Celery | Gluten | Egg | Milk | Sulphur Dioxide 

Arancini di Bologna | Σάλτσα San Marzano | Παρμεζάνα 
Σέλινο | Γλουτένη | Αυγό | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Аранчини из Болоньи | Соус Сан Марцано | Пармезан 
Сельдерей | Глютен | Яйцо | Молоко | Диоксид серы 

17€ 

Tomato soup | Basil | Mozzarella | Crostini 
Gluten | Milk | Nuts 

Ντοματόσουπα | Βασιλικός | Μοτσαρέλα | Κροστίνι 
Ξηροί καρποί 

Томатный суп | Bазилик | Моцарелла | Кростини    
Орехи 

17€ 

SECONDI PIATTI 

Parmesan risotto  
Milk      

Ριζότο | Παρμεζάνα 
Γάλα 

Ризотто | Пармезан  
Молоко      

19€ 

Rigatoni “alla Bolognese” | Beef ragu | Parmesan | Parsley 
Celery | Gluten | Milk | Sulphur Dioxide 

Ριγκατόνι "alla Bolognese" | Βοδινό ραγού | Παρμεζάνα |Μαϊντανός 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Ригатони "алла болоньезе" | Рагу из говядины | Пармезан | Петрушка 
Сельдерей | Глютен | Молоко | Диоксид серы 

19€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Branzino “all’acqua pazza” | Saffron | Baby potatoes | Olives | Tomato 
Celery | Fish | Sulphur Dioxide 

Branzino "all'acqua pazza" | Κρόκος Κοζάνης | Πατάτες baby | Ελιές | 
Ντομάτα 
Σέλινο | Ψάρι | Διοξείδιο του θείου 

Бранзино "all'acqua pazza" | Шафран | Маленький картофель | Оливки | 
Помидор 
Сельдерей | Рыба | Диоксид серы 

19€ 

Chicken “alla diavola” | Mashed potatoes | Asparagus |  Carrots 
Celery | Milk | Sulphur Dioxide 

Κρέμα εποχιακών φρούτων και μπισκότων     
Σέλινο | Γάλα | Διοξείδιο του θείου 

Крем из сезонных фруктов и печенье 
Сельдерей | Молоко | Диоксид серы 

19€ 

AND MORE… 

Kids beef burger with tomato, lettuce and French fries  
Gluten | Egg  

Παιδικό μοσχαρίσιο μπιφτέκι | Ντομάτα | Μαρούλι | Τηγανητές πατάτες 
Γλουτένη | Αυγό 

Детский бургер с говядиной | Помидор | Листья салата | Картофель фри 
Глютен | Яйцо 

18€ 

Chicken nuggets with tomato, cucumber and French fries 
Gluten | Egg 

Κοτομπουκές με ντομάτα, αγγούρι και πατάτες τηγανιτές  
Γλουτένη | Αυγό 

Куриные наггетсы с помидорами, огурцами и картофелем фри   
Глютен | Яйцо 

18€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Fish fingers with tomato, cucumber and French fries 
Gluten | Egg | Fish 

Ψαροκροκέτες με ντομάτα, αγγούρι και πατάτες τηγανητές   
Γλουτένη | Αυγό | Ψάρι 

Рыбные палочки с помидорами, огурцами и картофелем фри 
Глютен | Яйца | Рыба 

18€ 

Pizza margherita with mozzarella and tomato sauce  
Gluten | Milk 

Πίτσα μαργαρίτα | Μοτσαρέλα | Σάλτσα ντομάτας 
Γλουτένη | Γάλα 

Пицца Маргарита | Моцарелла | Томатный соус 
Глютен | Молоко 

18€ 

Penne pasta with tomato sauce  
Celery | Gluten | Milk 

Ζυμαρικά πέννες με σάλτσα ντομάτα 
Σέλινο | Γλουτένη | Γάλα 

Паста пенне с томатным соусом 
Сельдерей | Глютен | Молоко 

18€ 

DOLCI 

Panna Cotta | Vanilla | Forest fruits | Basil  
Milk 

Πανακότα | Βανίλια | Φρούτα του δάσους | Βασιλικός 
Γάλα 

Паннакота | Ваниль | Лесные ягоды | Базилик 
Молоко 

12€ 



Gluten free bread is available. Please inform your server if you have any food allergies or special dietary 
requirements. Although we take great care, traces of allergens may still be present. 

Half-baked cookie | Forrest fruits | Vanilla ice cream  
Gluten | Milk | Nuts 

Μαλακό μπισκότο | Παγωτό βανίλια | Μούρα 
Γλουτένη | Γάλα | Ξηροί καρποί 

Полупеченое печенье | Ванильное мороженое | Ягоды
Глютен | Молоко | Орехи 

12€ 

Kids fruit salad 
Παιδική σαλάτα φρούτων 
Фруктовый салат для детей  

12€ 

Ice cream selection  
Vanilla | Chocolate | Strawberry | Banana 
Milk      

Επιλογή παγωτού | Βανίλια | Σοκολάτα | Φράουλα | Μπανάνα | Φυστίκι 
Γάλα 

Выбор мороженого | Ваниль | Шоколад | Клубника | Банан | Фисташка 
Молоко 

12€ 

Sorbet selection   
Επιλογή σορμπέ | Λεμόνι | Μάνγκο 
Выбор сорбета | Лимон  | Манго 

12€ 




