
ANAYA

AN ASIAN CULINARY ADVENTURE

A true master of Thai cuisine, Chef Thiou 
combines the tastes of her native 
Thailand with the freshest 
Mediterranean ingredients. Gourmet 
cuisine, with Thai accents and 
contemporary dressings are the 
hallmarks of “Thiou” her award-winning 
Parisian restaurant. While her attention 
to detail, quality ingredients and 
balance of flavours always ensure a 
one-of-a-kind dining experience.

Anaya takes you on a culinary 
adventure across Asia, serving authentic 
Thai and pan Asian dishes. Carefully 
curated by Chef Thiou, our exotic line-up 
of inspired à la carte creations is where 
aromatic Asian flavours meet French 
finesse. All perfectly presented to you in 
stunning al fresco and indoor 
surroundings.





20€ GF EF DF

17€ 

19€ 

DF EF 17€ 

15€ 

Starters 

Tom kha gai Thai soup chicken and coconut milk 
Ταϋλανδέζικη σούπα με κοτόπουλο και γάλα καρύδας
Том хакай — тайский суп с курицей и кокосовым молоком.

Cucumber salad, edamame beans, toasted almonds, bonito and 
lime 
Σαλάτα αγγούρι, φασόλια σόγιας, καβουρδισμένα αμύγδαλα, 
παλαμίδα ξερή και μοσχολέμονο
Салат из огурцов, бобы эдамаме, поджаренные миндальные 
орехи, бонито и лайм

Kale salad with tuna, citrus dressing, and sesame   
Σαλάτα λαχανίδας με τόνο, ντρέσινγκ εσπεριδοειδών και 
σουσάμι
Салат из капусты с тунцом, цитрусовой заправкой и кунжутом

Green salad with beef, lemongrass, red raddish and Thai 
dressing 
Πράσινη σαλάτα με μοσχάρι, λεμονόχορτο, ραπανάκι και 
Ταϊλανδέζικο ντρέσινγκ
Зеленый салат с говядиной, лемонграссом, красной редькой и 
тайской заправкой

Stir fried rice with egg and vegetables. 
Τηγανητό ρύζι με αυγό και λαχανικά
Обжаренный рис перемешать с яйцом и овощами.

Spring rolls with duck & vegetables, green salad, and sweet chili 
Ανοιξιάτικα ρολά με πάπια και λαχανικά, πράσινη σαλάτα και 
γλυκό τσίλι
Спринг-роллы с уткой и овощами, зеленым салатом и сладким 
перцем чили

Vegetable spring rolls with sweet chili and teriyaki sauce 
Ανοιξιάτικα ρολάκια λαχανικών με γλυκό τσίλι και σάλτσα 
τεριγιάκι
Овощные спринг-роллы со сладким чили и соусом терияки

Chicken dim Sum with vegetables and kimchee sesame
 Πουγκιά κοτόπουλο με λαχανικά και σουσάμι κίμτσι
Куриный дим-сам с овощами и кимчи кунжутом

Vegetables gyoza dumplings, truffle ponzu and wasabi sesame 
Ζυμαρικά γκιόσα λαχανικών, σάλτσα πόνζου με τρούφα και 
σουσάμι γουασάμπι
 Овощи гёдза, пельмени, трюфель, понзу и васаби, кунжут

Prawn ravioli with coconut cream and lemongrass essence 
Ραβιόλια με γαρίδες, κρέμα καρύδα και άρωμα lemongrass
 Равиоли с креветками с кокосовым кремом и эссенцией 
лемонграсса

Pia muk tod deep fried squid with sweet chili and ginger sauce 
Τηγανητό καλαμάρι με γλυκό τσίλι και σάλτσα τζίντζερ 
 Пиа мук тод жареный во фритюре кальмар со сладким чили и 
имбирным соусом

Crab salad with yuzu mayo, tobiko, and red cabbage
Καβουρασαλάτα με μαγιονέζα yuzu, tobiko και κόκκινο λάχανο
Крабовый салат с майонезом юдзу, тобико и красной капустой

V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 
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V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food.
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EF DF 

GF VG DF 
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29€ 

33€ GF DF EF 

31€ 

Grill

Chicken satay with peanut butter sauce and fried rice       
Σουβλάκια κοτόπουλο satay με σάλτσα φυστικοβούτυρο και 
τηγανητό ρύζι
Куриный сатай с соусом из арахисового масла и жареным 
рисом

Salmon Teriyaki with fried rice, stripe beans and spicy  mayo 
Σολωμός Τεριγιάκι με τηγανιτό ρύζι, φασολάκια και πικάντικη 
μαγιονέζα
Лосось терияки с жареным рисом, полосатой фасолью и 
острым майонезом

Sea bass fillet with ginger and Kung Pao vegetables 
Λαβράκι φιλέτο με τζίντζερ και λαχανικά Kung Pao 
Филе морского окуня с имбирем и овощами кунг пао

Wok

Pad Thai rice noodles with vegetables and prawns Πάντ τάι 
νουντλς ρυζιού με λαχανικά και γαρίδες     
Рисовая лапша Пад Тай с овощами и креветками

Pan fried duck with vegetables and basil. 
Πάπια με λαχανικά και βασιλικό. 
Жареная утка на сковороде с овощами и базиликом.

Sweet and sour pork with pineapple and vegetables 
Γλυκόξινο χοιρινό με ανανά και λαχανικά        
Кисло-сладкая свинина с ананасом и овощами

Stir fried black pepper beef with vegetables and jasmine rice 
Τηγανιτό μοσχάρι με μαύρο πιπέρι, λαχανικά και ρύζι γιασεμί 
Жареная говядина с черным перцем и овощами и 
жасминовым рисом

Tofu and vegetables with lemongrass, spices and panang 
curry
Τόφου και λαχανικά με λεμονόχορτο, μπαχαρικά και κάρυ 
panang
Тофу и овощи с лемонграссом, специями и пананг карри

Thai Curry 

Thai yellow curry with vegetables, chili, and coriander        
Λαχανικά με κίτρινο κάρυ Ταϊλάνδης, τσίλι και 
κόλιανδρο Тайское желтое карри с овощами, чили и 
кориандром

Thai yellow curry with prawns  and jasmine rice 
Κίτρινο κάρυ Ταϊλάνδης με γαρίδες και ρύζι Jasmine         
Тайское желтое карри с креветками и жасминовым 
рисом

Thai Red Curry with chicken and jasmine rice 
Κόκκινο κάρυ Ταϊλάνδης με κοτόπουλο και ρύζι Jasmine 
Тайское красное карри с курицей и жасминовым рисом
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14€ V GF  

14€ V EF 

12€ 

V GF 14€ 

Desserts 

Chocolate mousse with almond tuile, mango sorbet and lime syrup  
Μους σοκολάτας με τουίλ αμυγδάλου, μάνγκο σορμπέ και σιρόπι λάιμ 
Шоколадный мусс с миндальным тюилем, сорбетом из манго и 
сиропом лайма

Crispy banana with caramel and vanilla ice cream 
Τραγανή μπανάνα με καραμέλα και παγωτό βανίλια
Хрустящий банан с карамелью и ванильным мороженым

Mango custard with litchee ice cream
Κρέμα μάνγκο με παγωτό λίτσι
Заварной крем из манго с мороженым личи

Seasonal fruit salad with lemon dressing
Φρουτοσαλάτα με σιρόπι λεμονιού  
Салат из сезонных фруктов с лимонной заправкой

Ice cream selection 
Vanilla, chocolate, strawberry, banana 
Επιλογές παγωτού
Βανίλια, σοκολάτα, φράουλα, μπανάνα
Выбор мороженого
Ваниль, шоколад, клубника, банан

Sorbet selection 
Επιλογές σορμπέ
Μάνγκο σορμπέ, λάιμ σορμπέ
Выбор сорбета
Манго сорбет, лаймовый сорбет

14€ 

V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 
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VG 
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17€ 

19€ 

15€ 

Cucumber salad with edamame, toasted almonds and lime 
Σαλάτα αγγούρι με Edamame, καβουρδισμένο αμύγδαλο και 
μοσχολέμονο
 Салат из огурцов с эдамаме, поджаренным миндалем и лаймом

Stir fried rice with vegetables
Τηγανητό ρύζι με λαχανικά
Жареный рис с овощами

 Vegetables gyoza dumplings, truffle ponzu and wasabi sesame 
Ζυμαρικά γκιόσα λαχανικών, σάλτσα πόνζου με τρούφα και 
σουσάμι γουασάμπι
Овощи гёдза, пельмени, трюфель, понзу и васаби, кунжут

Vegetarian spring rolls with sweet chili and Teriyaki sauce 
Τηγανητά ρολάκια λαχανικών με γλυκό τσίλι και σάλτσα Teriyaki 
Вегетарианские спринг-роллы со сладким чили и соусом 
терияки

29€ 

26€ GF 

Pad Thai noodles with vegetables  
Πάντ τάι νουντλς ρυζιού με λαχανικά
Лапша Пад Тай с овощами

Tofu and vegetables sauted with lemongrass and spices 
Τόφου και λαχανικά σοτέ με λεμονόχορτο και μπαχαρικά 
Тофу и овощи, обжаренные с лемонграссом и специями

Thai yellow curry with vegetables, chili, and coriander 
Λαχανικά με κίτρινο κάρυ Ταϊλάνδης, τσίλι και κόλιανδρο 
Тайское желтое карри с овощами, чили и кориандром

V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 

Vegan 

Starters 

Main Courses 

GF 

15€ 

29€ GF 

GF 
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Vegan 

Desserts 

14€ 

14€ 

14€ 

GF 

Crispy banana with caramel and vanilla ice cream 
Τραγανή μπανάνα με καραμέλα και παγωτό βανίλια 
Хрустящий банан с карамелью и ванильным мороженым

Chocolate mousse with almond tuile, mango sorbet and lime 
syrup
Μους σοκολάτας με τουίλ αμυγδάλου, μάνγκο σορμπέ και 
σιρόπι λάιμ
Шоколадный мусс с миндальным тюилем, сорбетом из 
манго и сиропом лайма

Seasonal fruit salad with lemon dressing
Φρουτοσαλάτα με σιρόπι λεμονιού  
Салат из сезонных фруктов с лимонной заправкой

Ice cream and sorbet selection 
Vanilla, chocolate, mango sorbet, lime Sorbet  
Επιλογή παγωτού και σορμπέ
Βανίλια, σοκολάτα, μάνγκο σορμπέ, λάιμ σορμπέ
Выбор мороженого и сорбета
Ваниль, шоколад, сорбет из манго, сорбет из лайма 

12€ 

V vegetarian option  GF gluten free option VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 

GF 
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Toddler’s Menu 

V 

VG GF Cream of green vegetables, rice, and olive oil  
Κρέμα πράσινων λαχανικών, ρύζι και ελαιόλαδο
Крем из зеленых овощей, риса и оливкового масла

Cream of chicken, potato, carrots, and celery  
Κρέμα κοτόπουλου, πατάτα, καρότα και σέλινο 
Крем из курицы, картофеля, моркови и сельдерея

Cream of poached fish fillet, zucchini, carrots, 
and potatoes  
Κρέμα φιλέτου ψαριού, κολοκυθάκια, καρότα και 
πατάτες
Крем из филе рыбы пашот, кабачков, моркови,
и картофель

Cream of seasonal fruits and biscuits  
Κρέμα εποχιακών φρούτων και μπισκότων
Крем из сезонных фруктов и печенья

10€ 

GF DF EF 

GF DF  EF

10€ 

10€ 

10€ 

V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 



Kids Menu 

Starters 

DF EF 10€ 

VG 9€ 

EF 

       

                

Green salad with beef, lemongrass, red radish and Thai dressing 
 Πράσινη σαλάτα με μοσχάρι, λεμονόχορτο, ραπανάκι και 
Ταϊλανδέζικο ντρέσινγκ
Зеленый салат с говядиной, лемонграссом, красной редькой и 
тайской заправкой

Vegetable spring rolls with sweet chili and teriyaki sauce 
Ανοιξιάτικα ρολάκια λαχανικών με γλυκό τσίλι και σάλτσα 
τεριγιάκι
 Овощные спринг-роллы со сладким чили и соусом терияки

Pia muk tod deep fried squid with sweet chili and ginger sauce 
Τηγανητό καλαμάρι με γλυκό τσίλι και σάλτσα τζίντζερ
 Пиа мук тод жареные во фритюре кальмары со сладким чили и 
имбирным соусом

Chicken dim Sum with vegetables and kimchee sesame 
Πουγκιά κοτόπουλο με λαχανικά και σουσάμι κίμτσι
Куриный дим-сам с овощами и кимчи кунжутом

10€ 

DF 10€ 

V vegetarian option  GF gluten free option VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 

pmalamas
Highlight

pmalamas
Highlight



and more… 

14€

DF EF 

12€ 

EF

Kids beef burger with tomato, lettuce and french fries 
 Μοσχαρίσιο παιδικό burger με ντομάτα, μαρούλι και 
πατάτες τηγανιτές
Детский бургер из говядины с помидорами, листьями 
салата и картофелем фри

Pizza margarita with mozzarella and tomato sauce  
Πίτσα μαργαρίτα με μοτσαρέλα και σάλτσα ντομάτας 
Пицца Маргарита с моцареллой и томатным соусом

Penne pasta with tomato or bolognese sauce 
Παιδικά ζυμαρικά πέννες με σάλτσα ντομάτα ή 
μπολονέζ
Паста пенне с томатным соусом или соусом 
болоньезе

Fish croquets with fries
Ψαροκροκέτες με πατάτες τηγανιτές
Рыбные крокеты с картофелем фри

Chicken nuggets with fries
Κοτομπουκιές με πατάτες τηγανιτές
Куриные наггетсы с картофелем фри

12€ 

Main Dishes 

Pad Thai rice noodles with vegetables and prawns  
Πάντ τάι νουντλς ρυζιού με λαχανικά και γαρίδες
Рисовая лапша Пад Тай с овощами и креветками

Chicken satay with peanut butter sauce and fried rice 
Σουβλάκια κοτόπουλο satay με σάλτσα φυστικοβούτυρο και 
τηγανητό ρύζι
 Куриный сатай с соусом из арахисового масла и 
жареным рисом

Sweet and sour pork with pineapple and vegetables 
Γλυκόξινο χοιρινό με ανανά και λαχανικά          
Кисло-сладкая свинина с ананасом и овощами

Pan fried duck with vegetables and basil 
Πάπια με λαχανικά και βασιλικό
Жареная утка с овощами и базиликом

V EF 

EF 

DF EF 

DF EF 

DF EF 

14€ 

14€ 

12€ 

14€ 

14€ 

12€ 

12€ 

V vegetarian option  GF gluten free option  VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 

pmalamas
Highlight



V 

Desserts 

9€ 

9€ 

8€ 

9€ 

Chocolate mousse with almond tuile, mango sorbet and lime 
syrup 
Μους σοκολάτας με τουίλ αμυγδάλου, μάνγκο σορμπέ και 
σιρόπι λάιμ
Шоколадный мусс с миндальным тюилем, сорбетом из манго 
и сиропом лайма

Crispy banana with caramel and vanilla ice cream 
Τραγανή μπανάνα με καραμέλα και παγωτό βανίλια
Хрустящий банан с карамелью и ванильным мороженым

Kids fruit salad with seasonal fruits 
Παιδική φρουτοσαλάτα  
Детский фруктовый салат с сезонными фруктами

Ice cream and sorbet selection 
Vanilla, chocolate, strawberry, banana, mango sorbet, lime 
Sorbet  
Επιλογή παγωτού και σορμπέ
Βανίλια, σοκολάτα, φράουλα, μπανάνα, μάνγκο σορμπέ, λάιμ 
σορμπέ
Выбор мороженого и сорбета
Ваниль, шоколад, клубника, банан, сорбет из манго, сорбет 
из лайма

GF EF 

VG GF 

V 

V vegetarian option  GF gluten free option VG vegan option  DF dairy free option EF egg free option

Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk and 
should ask a member of the team for information on the allergen content of our food. 



Although all due care is taken, dishes may still contain ingredients that are not set out on the menu and 
these ingredients may cause an allergic reaction. Guests with allergies need to be aware of this risk 

and should ask a member of the team for information on the allergen content of our food 

Αν και δίνεται όλη η δέουσα προσοχή, τα πιάτα μπορεί να εξακολουθούν να περιέχουν συστατικά 
που δεν αναφέρονται στο μενού και αυτά τα συστατικά μπορεί να προκαλέσουν αλλεργική 

αντίδραση. Οι επισκέπτες με αλλεργίες πρέπει να γνωρίζουν αυτόν τον κίνδυνο και θα πρέπει να 
ζητήσουν από ένα μέλος της ομάδας πληροφορίες σχετικά με την περιεκτικότητα των τροφίμων μας 

σε αλλεργιογόνα 
Несмотря на все принятые меры предосторожности, блюда могут содержать ингредиенты, не 

указанные в меню, и эти ингредиенты могут вызвать аллергическую реакцию. Гости, страдающие 
аллергией, должны знать об этом риске и обратиться к персоналу за информацией о содержании 

аллергенов в предлагаемой пище.. 
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